V nasi rubrice absolventu piSeme vétSinou o téch, kteri své vzdélani na naSem gymnaziu
pIné vyuzili.

Co vsak dala nase §kola dalSimu z nich, Janu Vorlovi, ktery maturoval v roce 2015 a
dnes je majitelem a zaroven provozovatelem velmi oblibeného bistra v Ivan¢icich ,,Blby
varecky*?

Ale za¢néme nas rozhovor od zacatku.
Honzo, ty jsi Vanéak.

Ano, jsem. V Ivancicich jsem se narodil a vyristal jsem tady. Chodil jsem tady do Skolky, na
zékladni skolu Vladimira MensSika a pak na gymnézium Jana Blahoslava.

Pro¢ ses rozhodl prihlasit se na ivan¢ické gymnazium?

Ja budu upln¢ uptimny. J& jsem po absolvovani zakladni skoly nevéd¢l, jakym smérem se
ubirat, co by m¢ mohlo bavit nebo co bych chtél v zivoté d¢€lat, a tak prodlouzit si rozhodnuti
o Ctyfi roky na gymnaziu mné pfislo jako super volba.

Co ti dalo studium na naSem gymnaziu?

No predevsim to, ze jsem byl dobie pripraveny na vysokou skolu. Gympl pro mé byl nakonec
tou spravnou startovni ¢arou. Vystudoval jsem pak na NEWTON University ekonomii a je ze
mé Magr.

Vime o Tobé, Ze jsi rybar...

To je pravda, rybafim odmalicka, rybatim doted’, vedla mé k tomu mamka, déda, pfijde mi to
takovy pohodovy koniéek, takovy relax. Clovék vlastné miize u té vody tplné vypnout,
vypustit vS§echny své problémy, strasti. Pfijde, sedne a je klid.

Réd chodim na ryby, rdd chodim do lesa, coZ je vlastn& super, protoZe Ivancice maji tfi feky,je
tady plno lest...

Do houbateni jsem troSku blazen — standardni houbati chodi od kvétna do zéti klasicky na
pravaky, lisky a tak - a my s mamou to mame trochu vic crazy, my chodime tfeba i v zim¢ a
hledame jidaSovo ucho, hlivu nebo na jate chodime na smrze, kacenky a dalsi. To je velky
konicek. No a samoziejm¢ muj velky konicek je vareni.

Jak jsi vlastné k vareni priSel?

Tak ja si myslim, Ze tak n¢kdy okolo druhaku, tiet'aku na gymplu mé to tak néjak zaclo
tahnout k tém sporakiim a bavilo mé zkouset nové techniky, nové postupy, rizné kombinace
ruznych surovin a prerostlo to v takovou vasen, ze jsem vlastn€ najednou pocitil, pochopil, ze
to je to, co bych chtél v Zivoté d¢lat.

Pracoval jsem v Signature v Brné€, v Entree restauraci Premka Forejta v Olomouci,
v restauraci Vittorio v Brné€, v Elementu... Téch restauraci bylo hodné a z kazdé jsem si
odnesl to dobré.



Jaky je rozdil pracovat ve velkém kolektivu v uznavané restauraci a ,,sam za sebe* v roli
§éfa?

Tak rozdil to je velky. Ja si myslim, Ze v tom kolektivu to je — dovolim si tvrdit — teda na
vojné€ jsem nebyl — Ze je to trosku jak na vojné, Ze je tam potieba poslouchat, dodrzovat
pravidla, aby vSechny véci byly v téch mantinelech, v kterych maji byt. Neni tam uplné
prostor pro n¢jakou seberealizaci, kreativitu a vSechno musi byt tak, jak je. A pak je to dobfte.
Kdyz to tak neslape, tak je to hodné Spatné.

V roli §éfa je to zas jiné, musite trosku vést kolektiv lidi. Gastronomie je hrozné ziva, ze
¢lovek musi byt hodn€ empaticky a chapat nejen sebe, ale i spolupracovniky. Tézko se o tom
mluvi,

Do Skoly ses vlastné ,,vratil“, kdyZ slavilo gymnazium 100 let svého zaloZeni. Mnozi
vzpominame dodnes na tvoje uZasné ,,1Zicky“, na besedu s tebou, kdy jsi jeSté nesmél
prozradit, jak dopadl Master Chef, ...

Jo, to jsme myslim jesté s Honzou Michalkem, tam délali kachnu s cibulovym dZemem a
nejakou rybu na zptisob ceviche. To bylo fajn, to se mné¢ libilo moc. A vzpominam si, to jsem
tenkrat opravdu nesmél prozradit, jak to dopadlo v Master Chefovi, i kdyZ jsem to véd¢l uz
pul roku.

JFOTO Izicky/

KdyZ uz jsme zminili kuchaiskou soutéz, co ti dala?

S odstupem casu, kdyz se na to takhle podivam, tak mi dala urcité spoustu kontakti a oteviela
mi dvete do restauraci, kam bych se jen téZko podival,

Kdybyste se mé zeptala tieba pfed dvéma nebo tfemi lety, tak bych tekl 1 spoustu kamarad,
ale jak ¢loveék neni v kontaktu, tak ono se to pak tak néjak vytrati. TakZe urcité Master
Chefovi d€kuju za to, Ze jsem pracoval, kde jsem pracoval.

A jak pokracoval tviij kuchaisky Zivot dal?

Po soutézi jsem Sel pracovat do Olomouce, coz pro mé bylo hodné velké vystiizlivéni, jak to
funguje v profesiondlni kuchyni, ne jen jako jak to funguje pfed kamerami, ale tam to bylo
pro m¢ hodné naro¢né. Chodil jsem na sedmou a domi jsem se vracel tieba v jednu ramo.
Tenkrat jsem ty zacatky moc nezvladal, obcas to bylo o vnitinim boji, Ze to prosté musim
dokazat i sdm sobé&. Ale po piil roce jsem si na to naSel néjaky sviij systém a pak uz to bylo
fajn, super. Z Entree jsem po roce a ptl Sel do Brna, tam jsem ztistal dva roky, taky super, no
a pak uz ptiSly Varecky.

A priSly street festivaly, tvoje uZasné burgry, které ziskavaly ocenéni na nejruznéjSich
,HSstacich®...

Ano, zacali jsme objizdét celou republiku s naSimi burgry, za kterymi si stojim, jsou super a
mn¢ se na tom fakt libi, Ze ty lidi v méstech se za ndma vraci. Ze prosté kdyz jedeme do



Ceskych Budgjovic a jedeme tam za rok znovu, tak — ja mam dobrou pamét’ na obli¢eje — a ty
lidi fakt se vraci na nase burgry. A tohle je pro m¢ nejvic.

Na zavér ,,probereme* Blby varecky*. Jak vlastné nazev vznikl?

Uz tenkrat v restauraci Viktoria, kde jsem pracoval, jsem citil, Ze to neni Gplné to, kde se
vidim za pét let,a tak jsme si fekli, ze zkusime néco po vlastni ose, Potfebovali jsme néjaky
nazev, ktery troSku vybocuje z n¢jakych standardl a spolecensky pfijatelnych véci. A mné
nevadi jako trosku stat na tenkém led€ a tentkrat jsem byl vlastné v kuchyni a pfisli tam
CiSnici a byla tam né&jaka mela ohledné néceho, to uz nevim, a ¢isnici nam ftekli, ze my se

k tomu nemame co vyjadfovat: ,,Vy jste jenom blby vafecky®. A ja jsem zavéttil — to je takové
chytlavé a zapamatovatelné — blby varecky. Pak jsem to ekl doma zeng, té se to libilo. Pak
jeste do toho pfisla ségra, takze ted’ obrazime spolu — my tfi — ja s dvéma holkama. Super to
bylo.

Pro¢ ses rozhodl pro prostory Ve mlyné?

Tak za prvé se mi ten prostor libil uz davno a Kristyna Sojkova udélala tomuto misto jméno.
Byl to vlastn¢ uz velmi dobte zavedeny podnik. Kristyné se zase libil milj zamér, a tak jsme si
placli.

Ivancice takovyto gastropodnik postradaly, méls ale urcite obavy, jestli se ,,uchyti“?

Ja si myslim, ze v Ivancicich je dost kvalitnich gastro podniki. Ja se nedivam na svoje
konkurenty, ja se divam na sebe, j& chci vafit to, co mé bavi, to, co ja chci, a na zdklad¢ toho
st myslim , Ze ti lidi k nam chodi. Mame to jednoduché. Jidla nejsou slozit4, narocna. Jsou
jenom dobfte udéland, dobte vychucena a kdyz si objednate feknéme pstruha, brambory a
holandskou, tak dostanete pstruha, brambory a holandskou a ne ,,néjakou kostku ve skluzu®. A
to je cely koncept vafecek. Jednoduché, dobie ud€lané, dobie vychucené.

Po dvou mésicich provozu si bistro naslo svoje navstévniky, mnohdy se z facebooku
dovidame, Ze se omlouvite, je plno, ...

Bohuzel nase bistro neni nafukovaci a neni UpIn€ obrovské, tim Ze usadime 40, kdyz moc, tak
42 1idi (nepocitam zahradku), takze je idedlni si k ndm na dny, kdy vatime — to je ¢tvrtek az
nedéle ude€lat rezervaci

Co planujes$ dal?

Do budoucna planujeme vylepsit zahradku a trosku rozsitit détské hiisté, protoze si myslim,
ze je tam velky petencidl — maminky s détma s kocarkama, je tam piskovisté, bude tam néjaké
houpacka prolézacky — takové ty véci, co maji déti rady

Honzo, dékuji za rozhovor, uvidime se v bistru.

PhDr. Milena SpiFikova



P.S. Tento rozhovor vznikl uz pfed ¢tvrt rokem, ted’ mame za sebou polovinu prazdnin. Vim,
ze v bistru probéhlo n¢kolik velmi vydafenych akci (které se mimo jiné urcité budou
opakovat). Mazes ptipomenout, které to byly?

(grilovacka, snidan¢, degustacni menu...)



